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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BGA Arroz Carolino do Baixo Mondego 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie in Publicatieblad C 25 van 24 januari 2015 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratie van bijgaand productdossier, kan tot uiterlijk 
24 maart 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een 
gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, 

Postbus 93119, 2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een wijzigingsaanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake 
kwaliteitsregelingen voor landbouwproducten en levensmiddelen 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag! 1 ). 

ENIG DOCUMENT 

„ARROZ CAROLINO DO BAIXO MONDEGO" 

EU-nummer: PT-PGI-0005-0966-21.2.2012 
BOB () BGA (X) 

7. Naam 

„Arroz Carolino do Baixo Mondego" 

2. Lidstaat of derde land 
Portugal 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6. Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

„Arroz Carolino do Baixo Mondego" is rijst zonder kafjes van de soort Oryza sativa L., ondersoort 
Japonica, van verschillende rassen, zoals Ariete, EuroSis, Augusto, \/asco en Luna, die, doordat hij in 
de streek van Baixo Mondego wordt geteeld, na gepeld en gebleekt te zijn, een vochtigheidsgehalte 
van ten hoogste 13% heeft en de hieronder vermelde kenmerken bezit. 

Kenmerken van de variëteit rauwe gebleekte rijst 

Gezien zijn biometrie valt „Arroz Carolino do Baixo Mondego" onder de categorie langkorrelige rijst 
type A. De witte korrel is glasachtig en kristallig. 

Chemische kenmerken van de rauwe korrel 


Parameters 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden 

Schijnbaar amylosegehalte (% droge stof) 

17,5 

22,5 


Eiwitten (% droge stof) 6,1 7,2 
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Parameters 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden 

Vet (% droge stof) 

0,54 

0,95 


Totaal asgehalte (% droge stof) 0,30 0,45 

Fysieke kenmerken 


Parameters 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden 

Hele korrels (%) 

60 

68 


Reologische kenmerken 


Parameters 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden 

Viscositeit (cP) 

2.900 

3.700 


Retrogradatie (P) 50 500 

Kookeigenschappen 


Parameters 

Minimumwaarden 

Maximumwaarden 

Kookvastheid* (kg/cm 2 ) 

0,9 

1,2 


Kooktijd (min.) 10 12 

Waterabsorptie (%) 13 20 


Toename van het volume (aantal keren) 2,09 2,49 

Uiteenvallen (%) 1 2 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De productie van „Arroz Carolino do Baixo Mondego", van het zaaien tot het oogsten, vindt plaats in 
het in punt 4 beschreven afgebakende geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. 


3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering 

Op het etiket moeten de volgende elementen zijn aangebracht: 

de naam van de controle- en certificeringsinstatie en het bijbehorende kwaliteitsmerk met het 
volgnummer; 

het logo van „Arroz Carolino do Baixo Mondego", zoals hieronder afgebeeld: 
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Arroz caroiiiio 


DO BAIXO MONDEGO 


4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het geografische productiegebied van „Arroz Carolino do Baixo Mondego" bestaat uit de volgende 
plaatsen („freguesias"): Anga (gemeente Cantanhede); Ameal, Antuzede, Arzila, Ribeira de Frades, Sao 
Joao do Campo, S. Martinho do Bispo en Taveiro (gemeente Coimbra); Anobra (gemeente Condeixa- 
a-Nova); Alqueidao, Lavos, Paiao, Borda do Campo, Maiorca, Ferreira-a-Nova, Santana en Vila Verde 
(gemeente Figueira da Foz); Tentügal, Meas do Campo, Carapinheira, Montemor-o-Velho, Gatöes, 
Abrunheira, Liceia, Verride, Ereira, Vila Nova da Barca, Pereira en Santo Varao (gemeente Montemor- 
o-Velho); Lourigal (gemeente Pombal); Alfarelos, Brunhós, Gesteira, Granja do Ulmeiro, Samuel, 

Soure, Vila Nova de Angos en Vinha da Rainha (gemeente Soure). 

5. Verband met het geografische gebied 

Specificiteit van het geografische gebied 

Op klimatologisch gebied onderscheidt Baixo Mondego zich door zijn geografische ligging van de 
andere streken waar rijst wordt geteeld - met name de vallei van de Taag en van de Sado. Voor de 
hele teeltcyclus, en in het bijzonder de fase van de vorming tot de rijping of de oogst, onderscheidt 
Baixo Mondego zich van de andere gebieden door de volgende aspecten: 1) minder blootstelling aan 
het zonlicht (1.627 uur over de hele teeltcyclus, waarvan ongeveer 500 uur over de periode van de 
vorming tot de rijping van de korrel); 2) zachtere gemiddelde temperaturen en minder temperatuur¬ 
schommelingen, in combinatie met een hoge relatieve vochtigheidsgraad van de lucht; 3) een lagere 
globale zonnestraling (ongeveer 29 kcal/cm 2 tijdens augustus en september). 

Specificiteit van het product 

De lage temperaturen en het geringe aantal zonne-uren tijdens de periode vóór de oogst of de 
rijpingsperiode zijn de specifieke agro-ecologische factoren die bijdragen tot de langzame rijping en 
bijgevolg tot de bijzondere chemische samenstelling van de rijst. 

Tijdens de rijpingsfase van de rijstkorrels vermindert de globale zonnestraling aanzienlijk, waardoor 
het rijpingsproces, dat wordt aangeduid als de langzame en specifieke rijping van „Arroz Carolino do 
Baixo Mondego", stabieler verloopt en langer duurt. 

De „Arroz Carolino do Baixo Mondego" is langkorrelrijst type A, met een homogene biometrie en 
kleur en wordt gekenmerkt door een middelmatig amylosegehalte van 17,5 tot 22,5% droge stof, een 
snelle kooktijd (10 tot 12 min.), een middelmatige textuur (0,9 tot 1,2 kg/cm 2 ) en stabiliteit met 
betrekking tot retrogradatie. 

Uit de analyse van de gegevens voor dezelfde variëteiten is gebleken dat het amylosegehalte in de 
monsters uit het geografische gebied van Baixo Mondego ongeveer 2% hoger ligt en dat de viscositeit 
samen met de smaakkenmerken (aroma's en smaken) de factoren vormen die de „Arroz Carolino do 
Baixo Mondego" onderscheiden van rijst uit andere productiegebieden. De kleur is zeer zuiver en 
homogeen. 

Deze bijzonderheden van de rijstteelt in Baixo Mondego die voortvloeien uit de bovenvermelde 
agro-ecologische factoren en onder meer leiden tot een trage rijping van de rijstkorrels, bepalen de 
culinaire kwaliteit van „Arroz Carolino do Baixo Mondego". 

Sensoriële analyse door een proefpanel heeft aangetoond dat deze rijst, wanneer hij in water wordt 
gekookt, bestaat uit zachte, smeuïge, losse korrels, met een oppervlaktelaag die gladder en olieachti¬ 
ger is dan de gewone „carolino"-rijst. 
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Causaal verband tussen het geografische gebied en de kwaliteit of de kenmerken van het 
product (voor een BOB) dan wel een bepaalde hoedanigheid, de faam of een ander kenmerk 
van het product (voor een BGA) 



De klimaateigenschappen van Baixo Mondego zorgen voor een tragere vorming en rijping van de 
„Arroz Carolino do Baixo Mondego", wat de fysiologische mechanismen die van invloed zijn op de 
kwaliteit van de rijst, versterkt, namelijk: 

- neiging tot een hoger amylosegehalte; 

hoger aandeel volledige korrels dankzij een lager aantal breuken tijdens de rijping. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de bovenvermelde verordening) 

http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etgA/alor/CE_Arroz_Carolino_B.Mondego.pdf 
f 1 ) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 
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